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WEINVOGTEI

Steinfelsen Grauburgunder Qualitdtswein

Weinbeschreibung:

Speiseempfehlung:

Herkunft:
Bereich:
Ort:

Einzellage:
Bodenart:

Traubensorte:
Geschmacksrichtung:

Jahrgang:
ReststiRe:
Saure:
Alkohol:

Artikel Nr.: 5492011
EAN: 4010370548213

Trinktemperatur:
Haltbarkeit:
Inhalt:

trocken, 40-Jahre-Edition

Jubildumsfillung. Wird bis zu zwei
Jahre im grofRen Eichholzfass zu
edler Reife gelagert.

Kraftig und elegant mit weichem
Schmelz. In der Nase Felsenbirne
mit einer leichten Zitrusnote und
einer sehr dezenten Vanillenote.
Der ideale Essensbegleiter!

Passt zu jeglichen Fleisch- und
Wildgerichten, zu Pasta, Fisch und
Meeresfriichten.

Baden

Kaiserstuhl

Bickensohl - Stidwestlich, im Herzen
des Kaiserstuhls gelegen. Auf dem
48. Breitengrad zwischen Freiburg
und Colmar.

Steinfelsen
Vulkangestein mit L6ssboden

Grauburgunder
trocken

2022
1,0 g/l
5,6 gll
13 vol.%

8-10°C
ca. 3 Jahre
0,75
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